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LA FUNDACION VICKY FOODS REFUERZA SU COMPROMISO CON LA
INNOVACION EN LA V EDICION DE SU PREMIO A LA INVESTIGACION EN
NUTRICION Y SALUD

e En esta nueva edicidn, se ha reconocido un proyecto centrado en el estudio de la fermentacién
natural con masa madre aplicada a ingredientes sostenibles, con potencial para mejorar el
perfil nutricional y sensorial de productos de panificacion.

e El acto de entrega se ha celebrado en la sede de la Fundaciéon Vicky Foods en Villalonga
(Valencia) y ha contado con la participacién de Jordi Roca, chef pastelero de El Celler de Can
Roca, como invitado destacado.

e El premio “Fundacion Vicky Foods a la investigacion en nutricion y salud”, dotado con 10.000
euros, reconoce el valor de la investigacion y su aplicacion en la mejora de materiales,
productos y procesos de produccion en el ambito de la alimentacién.

Valencia, 12 de febrero de 2026. La Fundacién Vicky Foods y el Centro de Innovacién en Nutricién y Salud
(CINS) de Vicky Foods han celebrado la entrega del V Premio Fundacién Vicky Foods a la Investigacion en
Nutricion y Salud, un reconocimiento con el que, desde hace cinco afos, buscan poner en valor la
investigacion cientifica como motor de avance en nutricidn, salud e innovacién alimentaria. En esta
edicion, el galarddén ha recaido en Gemma Sanmartin Peris, investigadora del Instituto de Agroquimicay
Tecnologia de Alimentos (IATA-CSIC), por un proyecto centrado en el estudio de la fermentacién natural
con masa madre aplicada a la harina de algarroba, un ingrediente sostenible con potencial para mejorar
el perfil nutricional, tecnoldgico y sensorial de productos de panificacion.

Rafael Juan, CEO de Vicky Foods ha afirmado que: “Nuestra ambicion es contribuir, desde la Fundacion
Vicky Foods, a poner en valor un aspecto clave para construir una sociedad mas sostenible: la innovacién
a través de la investigacion. Este premio es un reconocimiento a la labor de los investigadores que, con
su talento, nos permiten avanzar hacia un futuro mas innovador y sostenible”.

El acto de entrega, celebrado esta mafiana en la sede de la Fundaciéon Vicky Foods, en Villalonga
(Valencia), ha contado con la asistencia de Miguel Barrachina, conseller de Agricultura, Agua, Ganaderia
y Pesca quien ha destacado que: “el futuro de la alimentacion pasa por combinar tradicidn, innovacién y
conocimiento cientifico, y la Comunitat Valenciana tiene capacidad para liderarlo”; Ernesto Fernandez,
director general de Industria y Cadena Agroalimentaria y Maribel Saez, directora general de Comercio.
Ademas, al evento también han asistido representantes institucionales y del dmbito empresarial del
entorno territorial, asi como de universidades, CSIC, centros educativos y entidades sociales.

La jornada contd, ademas, con la participacién de Jordi Roca, chef pastelero de El Celler de Can Roca,
considerado uno de los grandes referentes internacionales de la gastronomia. Durante su intervencion,
Roca destacd la creatividad, la innovacién y el conocimiento como motores de transformacion, y
compartio su vision sobre como estos valores, junto con el legado familiar, han marcado el éxito del
proyecto.

El premio “Fundacion Vicky Foods a la investigacidén en nutricion y salud”, dotado con 10.000 euros, es
un proyecto que auina los propdsitos de dos instituciones: por un lado, la Fundacion de Vicky Foods, entre
cuyos fines fundacionales se encuentra fomentar la innovacién y el emprendimiento a través del
desarrollo, apoyo o impulso de proyectos generadores de innovacion en el sector alimentario; y, por otro,
el del Centro de Innovaciéon en Nutricion y Salud (CINS), comprometido con la promocion de la
investigacion cientifica para la mejora nutricional de los productos elaborados por Vicky Foods.
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Acerca de Vicky Foods

Vicky Foods es una empresa lider en el sector de la alimentacion, 100% familiar y con mas de 70 afios de trayectoria.
Actualmente cuenta con 3.688 trabajadores. Entre sus marcas propias se incluyen Dulcesol®, Hermanos Juan®, Be
Plus®, Il Forno di Gionvanni Ricci® y FIT'Z®.

La evolucion del grupo en los Ultimos afios ha estado marcada por la consolidacidn y el fuerte crecimiento de sus
resultados econdmicos. De esta manera, es la primera empresa en volumen del sector de pasteleria y bolleria en
Espafia, habiendo cerrado el afio 2024 con una facturacién global de 707 millones de euros. Esta cifra representa un
aumento importante respecto al afio anterior y una produccidn de 237.472 toneladas. Con presencia en mas de 50
paises, Vicky Foods cuenta con tres centros de produccién dedicados a la elaboracién de cerca de 2.500 referencias
en Gandia, Villalonga y Argelia ademas de 24 delegaciones comerciales repartidas entre Espafia, Portugal, Argelia,
Reino Unido y Francia. Por ultimo, la compafiia también posee una granja productora de huevos, que abastece el 90%
de su produccién, una planta de fabricaciéon de envases que se ocupa de cubrir la practica totalidad (98%) de las
necesidades de packaging del grupo, un Centro de Innovacion para coordinar todo el potencial innovador de la
compaiiia y poder asi cumplir con sus compromisos en el ambito de la salud y la innovacidn tecnoldgica y la Fundacion
Vicky Foods con la que vertebra la gestidn de su accidn social, centrandose en la innovacidn, la cultura y la educacion.



